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Talvisen méantymetsédn hiljaisuudessa on rauhoittavaa kuunnella pakkasen kevyttd pauketta ja tuulen virettd ikihonkien lat-
vuksissa. Luonto on levossa ja sienihulluus jiissd, mutta viime vuoden loistokkaat sienisaaliit ovat yhd muistoissamme. Vain
kovat kddvit kannoissa ja puunrungoissa ovat jiljelld. On aika levitd ja odottaa mitéd kaikkea uusivuosi tuokaan tullessaan.
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sieniin. Monien muiden sien- !

ten ohella siitd saadaan eri-
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Kantokadvét ovat yleisii, joten
niitd voi huoletta irrottaa puus- i
ta taltan ja vasaran avulla ja
vaikkapa naulata puupintoihin
somisteeksi. Kadvat sdilyvit
monta vuotta hyvinnakoisina
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———ThEty OSTRIRIVINOIKAS (Pleizains oSiregng)sses :

Ulkona on tiysi lumen verhoama talvi ja pureva pakkanen, mutta siitd eivit sisétiloissa ympéri vuoden viljeltivit sienemme
ole moksiskaan. Ikkunasta lankeava auringon paiste ja lampo saa osterivinokkaan tyontdméén toispuoliset lakkinsa pdivén-
valoon kasvualustastaan. Osterivinokkaat vithtyvét sienimoissé talvellakin, mutta niiden viljelyd voidaan harrastaa kotonakin.

Oterivinokkaan viljely
Osterivinokkaita voidaan kas-
vattaa kotona valmiiksi ympa- J.L. Runebergin pdiva (i Laskiaissunnuntai
tyistd polkyistd, mutta kasvu- EZE‘SE%I:’S‘;;%
alusta voidaan tehdi itsekin.

Steriilin kasvualustan raken- ii Armi, Ronja Terhi, Teija, Tiia, Tea
tamiseen tarvitaan kasa olkia,
puhdasviljelty rihmastoymppi
ja lammitettivd betonilatti-
ainen huone lattiakaivolla. Sil-
puttuun olkikasaan sekoitetaan
yli 60°C vettd painon mukaan
1 osa olkea ja 1-2 osaa vettd. Riku, Rikhard
Valmis kasa peitetdidn muo-

villa. 12 tunnin paista lisatddn

lammintd vettd. Neljan paivan 2 O
padstd olkimassa jadhdytetadn
ja tungetaan ilmavaan sikkiin.
Sdkityksen yhteydessa lisdtdén -
rihmastoymppi, jota kdytetdan
3% kasvualustan painosta.
Nyt rihmastot alkavat kasvaa
ja tirkeintd on tasainen lam-
potila (n. +25°C) ja suuri
ilmankosteus. Rihmaston kas-
vu kestdd n. 3-4 viikkoa, ja
kun sdkin reikien suulla alkaa
ndkyad paksuuntunutta rihmas-
toa, siirrytdén satovaiheeseen.
Kasvualustan sienisadon tuot-
tamisen kannalta tirkeintd on
riittdvd valon saanti (n. 8h
/pvéd), hyva ilmanvaihto ja
mieluiten 14-18°C lampdatila.
www.koulukanava.fi/biologia/sienet/ |l
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Linnun laulu sekoittuu kevitkosken kouhuntaan, pajunkissat puhkeavat auringon ldmmittidesséd ja sulattaessa menneen talven
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lumia. Namé kaikki ovat merkkejd alkavasta keviistd, mutta vield on liian aikaista sienestykseen. Vain ylivuotinen taulakddpé
jokottdd edelleen puun kyljessd kosken partaalla. Ruokasieneksi siitd ei ole, mutta muinoin se oli hyvin monipuolinen hyddyke.

T LA

Monikiyttoinen taulakaipa

Taulakaavélld on historiallista
ja kansanperinteistd kayttoar-
voa. Voidaan jopa véittia, ettd
se on aikoinaan ollut maamme
kdytetyin metsdsieni ennen
sienivalistuksen aikaa. Alek-
sis Kiven Seitsemastd veljek-
sestdpditellenkinruokasienten
kéyttd oli olematonta, mutta
kirjassa sentddn mainitaan
Taula-Matti, joka kerdsi tau-
laké&épiad hyotykayttoon.

Taulakddvistd vuoltiin nah-
kamaisia paloja, jotka liotet-
tiin koivulipedssd, kuivattiin
ja hakattiin ohuiksi levyiksi.
Néin syntyi taulaa, jota kay-
tettiin apuna tulen teossa, kos-
ka taulassa tuli kyti pitkéén.
Ennen tulitikkujen vallanku-
mousta taula oli tirkein tulen-
tekotarve. Taulan avulla myos
kytevén tulen kuljetus oli mah-
dollista vaikkapa taulariipuk-
sessa. Hiljalleen savuava taula
toimi melko tehokkaasti hyt-
tysten karkottimenakin.

Taulakddvén huokoinen, mutta |
kova malto sopi hyvin myos
veistdmiseen ja siitd voitiinkin
valmistaa erilaisia hyotyesi-
neitd aina lusikoista hattuihin.

taulanteko-ohje edellisessd kalenterissa
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Lumipatja on jo viistynyt paikoin kevitauringon saattelemana, mutta maa on roudassa viela. Se ei kuitenkaan haittaa maahan
pudonneilla, lahoavilla kuusenkivyilld kasvavaa kdpynahikasta, joka nousee sohjoisen lumenkin seasta. Jos on leskenlehti aikai-
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sin kevatkukkamme, sitd samaa on kdpynahikas syotdvien sienten saralla. Usein satalakkinen joukko kompensoi piskuisen koon.

OHJE

Varustautuminen
sieniretkelle

Téssd vaitheessa vuotta on ehkéa

jo hyva palauttaa mieliin mitd §§|

kaikkea tdydelliselle sieniret-
kelle pitdéd varata mukaan.
Téarkeintd on kunnollinen, il-

mava punottu kori, koska ||

sellaiseen on mukavinta keréta
jasitd on helppo kuljettaa met-
sdssd sienten vaurioitumatta
ja pilaantumatta. Ampiri ja
muovipussi ovat vain hétéva-
roja, ja kassi kannattaa aina
kaiken varalta ollakin taskussa.
Sienikausi kannattaa aloittaa
pienelld korilla ja vasta se-
sonkiaikaan siirtyd isompaan,
jotta kori tayttyisi joutuisam-
min. Paras kori on kannellinen

ja jaettu pahvisilla viliseinilld Ji

18 20 21 |22 23 24

osiin eri lajeja varten.

Sieniveitsi, jonka pddssd on
jantevd, mutta taipuisa jou-
hiharja on myos kéteva, jotta
turhat roskat voidaan poistaa
jo luonnossa. Viisas ottaa mu-
kaansa myos evéit tai ainakin
juomapullon ja digitaalika-
meraa kannattaa ehdottomasti
hyodyntdd luontoretkilld jos
sellainen on. Mikéli maasto on

vahankin vierasta, ei alueen |

peruskartastakan haittaa ole.
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Korvasienen puoliviljely

Korvasienen satoa sen luon-
taisella kasvupaikalla voidaan
lisdtd huomattavastikin kai-
vamalla maahan selluloosaa
sienen ravinnoksi.

Maahan kaivetaan noin puo-
len metrin syvyinen kuoppa.

Kuoppa tiytetddn kuivilla
sanomalehtipapereilla, jotka
asetellaan ilmavasti. Taysi

kuoppa peitetddn noin viiden
sentin kerroksella silld kiven-
ndismaalla, joka on viimeksi
otettu kuopan poh- jalta. Maan
pintakerrosta ei saa péastda
kuoppaan, koska siind voi olla
muiden sientenrihmastoa, joka
haittaa korvasienen kasvua.
Kuoppa kannattaa kaivaa en-
nen syksyé, jolloin satoa voi
odottaa jo seuraavana kevaana.
Paras sato tulee yleensd 2-5
vuoden kuluttua ja paperin vai-
kutus kestdd n. 10 vuotta. Kor-
vasienten ilmaantuminen on
epavarmaa, mutta huolellinen
ty0 tuottaa usein tulosta.

HUOM! korvasienet ovat tap-
pavan myrkyllisid ja ne on
keitettdivd kahteen kertaan 5
minuuttia Vvélilli huuhtoen.
Myrkyt hividvit myds huolel-
lisella kuivaamisella.
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Lilja, Karoliina, Lilli |

Kevit on ihanaa aikaa! Tuoreen vihredt silmut puhkeavat puiden oksiin, koko luonto heréi eloon ja muuttuu pdiva paivalta
vihreimmaksi. Valkovuokot avaavat kauniit kukkansa ja korvasienet puskevat keviiselld voimallaan poimuiset lakkinsa hakkuuau-
kon hiekkapohjaisesta maasta auringon lammittdessd roudankin tiehensa. Sienestédjit kirmaavat jélleen ilolla niitd tervehtimaan!
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23 Taas niityt vihannoivat ja kedot kukkivat. Nurmet loistavat syvin vihreind pdivianpaisteessa. Kaikkein vihreimmillddn ruoho on
kevatkaunolakkien ldhelld, jotka valkeina ympyrikaarina kasvavat nurmikoilla. Kesé on sienestdjélle niukka. Valitettavasti kauno-
lakki on hyvin eteldinen, lehtojen ja niittyjen laji, mutta timi maukas kaunotar on etsimisen vairti vaikka kauempaakin tultaessa.

OH
Sienten paistaminen
Paistetut sienet ovat usein
kauden ensimmaiinen sieni-
ruoka. Nuoret kevitkaunolakit
ovat yksid parhaimmista sie-
nistd tuoreeltaan paistettuna.
Vaivattominta sienten paista—
minen on teflonpannussa. Puh-
distetut virheettoméit sienet
paloitellaan sopivan kokoisik-
si, ei liian pieniksi, ja laitetaan
kuumalle kuivalle pannulle.
Kannattaa huomioda, etti sie- |
net kutistuvat kypsyessddn B
melkoisesti. Aivan pienet sie-
net on parasta paistaa koko- |
naisina, koska silloin ne ovat
kauneimmillaan. Sienidhaudu-
tetaan keskilammolld omassa
liemessddn niin kauan kun
ylimddrdinen vesi on haih-
tunut. Vasta sen jdlkeen lisd-
tdén pannulle (n.1 rkl) voino-
kare. Lampoa lisatddn hieman
ja sienid kadnnellddn ja rus-
kistetaan rasvassa perusteellis-
esti. Lopuksi ripotellaan hie-
man aromisuolaa makua terds-
tdmain ja sienet ovat valmiita
tarjottaviksi sellaisenaankin.
Paistaminen on hyvd konsti
myds jos herkésti pilaantuvia
tuoreita sienid on tarkoitus
kiyttdd vasta seuraavana pii-
vand. Ne sdilyvit hyvind jaa-
kaapissa ruoanlaittoon asti.
e .
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Kesin sateiden saattelemana koivu- ja sekametsiin alkaa ilmestyé pienid kultahippusia, jotka pian kasvavat isommiksi saavut-
taen kauniin ulkomuotonsa. Suositun kantarellin keltainen vari auttaa niiden 16ytamistd kasvillisuuden keskelti ja joskus niitéd
putkahtelee niin paljon, ettd sienisaaliin kartuttaminen on helppoa kuin heininteko! Se on parasta tuoreena, kuten mansikatkin.

OHJE
Oljymarinoidut kantarellit
Marinadiséilonti sopii kanta-
rellille, koska ndin nuori sieni
sdilyttdd kauniin muotonsa.

300 g pienid kantarelleja

2 kesésipulia varsineen

4 rkl persiljasilppua

Liemi:

1 dl oliividljya

2 rkl valkoviinietikkaa

5 tl suolaa, (1-2 tl hunajaa)
V4 tl mustapippurirouhetta
muutama tillinvarsi

Puhdista kantarellit isoon kat-
tilaan. Lisdd o6ljy, kypsennd
sienet hyvin miedolla 14dm-
molla sekoitellen kypsiksiniin,
ettd tilavuus vidhenee puoleen.
Liséé joukkoon varsineen sil-
putut sipulit. Katkaise levyn
lampd, mutta kuumenna edel-
leen sekoittaen minuutin ajan.
Liséa persiljasilppu.

Kaada sienet sipuleineen la-
sitolkkiin. Ripottele viliin ko-
konaisia pippureita, jos ha-
luat. Sekoita 6ljy ja viinietikka.
Lisdd mausteeksi maun mu-
kaan suolaa ja pippuria sekéd
halutessasi hunajaa. Kaada lie-
mi kantarellien péélle ja paina
sienet liemeen. Kierrd tilli-
varsikiekko péille, jotta sienet
pysyvit liemessa.

Sailyy jadkaapissa viikkoja.

E—

ks Lk

S

Ulla, Ulpu

Elli, Noora,
Nelli, Eleonoora

Riikka

Jaakko, Jaakob,
Jimi, Jaakoppi

LS AL

|

Unto, Untamo

- ——
—

Hermanni,
Herkko, Herman

Saara, Sari,
Salli, Salla, Sara

Martta

kol Wil kD]

@
| Eino Leinon pdivd
J runon ja suven paiva

|
i
[ ]

Esa, Esaias

Ilari, Lari, Joel

1

[ Marketta, Maarit,
Reetta, Maaret
!

Unikeonpdivé

N T PERLAN DAL
|‘ | |
Aaro, Aaron
| | |
] | I I
Klaus, Launo Turo, Turkka

Aliisa, Alisa Rauni, Rauna

| | Johanna, Hanna,
Jenni, Jonna, Jenna,
Hannele, Hanne

1
| Leena, Leeni,
Lenita, Matleena

Olavi, Olli,
Uolevi, Uoti

—
________...-""__:-—-"‘"r

-

L ALl b = o T LAY TRY
12 13 |
‘i I ‘

| Maria, Mari, Maija,
Meeri, Maaria, Maiju,

Marika, Maikki Arvo

‘ | ‘ |
1 |
Ilta, Jasmin

| \217 "'

Saima, Saimi

Reino Ossi, Ossian

| | |
! | | Kristiina, Kirsti,
Oili, Olga Tiina, Kirsi, Krista

1PV Pt

Asta Helena, Elena

"""'""--..

pr—

o TS
e
S
———



OHIE

Herkkutattien
oikeaoppinen Kiisittely
Herkkutattien etsiminen ja ke-
rddminen myyntiin on var-
sinkin Itd-Suomen tattimailla
jokasyksyinen koko kansan
harrastus ja sivutulojen ldhde.
Herkkutattien oikea késittely
jo metsdssi on tarkedd herkdn
sienen laadun sdilymisen kan-
nalta. Ohjeet ovat hyodyllisid

my0s kotitarvekayttoon.
Tatit keritién koriin. Ali kerii

astiaan paksua kerrosta paal- &

lekkdin. Vanhentuneita tai
toukkaisia tatteja ei kannata |
ottaa mukaan. Kun tatti 16ytyy,
tyonnd sormet jalan sivuilta
kannan alle ja nosta se varo-
vasti ylos kiertdvin edestakai-
sin vedoin. Harjaa roskat ja
veistd jalan multainen tyvi pin- |
taamydtdilevin vedoin. Touka- |
ton tatti tuntuu kovalta ja sen
vuoltu tyvi on tasavalkoinen.

I-luokan tatti on nuori, puhdas
ja sen pillistd valkea. II-luo-
kan pillisto on keltainen ja III-
luokan vihertdvéd. Vanhempien
tattien pehmennyt pillisto kan-

nattaa poistaa. Tatit sdilytetdén |

ennen kerdyspisteeseen vien-
tid tai ruoaksilaittoa viiledssa
ja valolta suojatussa paikassa.
Tatit on toimitettava ostajalle
tai kéytettdva keruupaivana.
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Pellon takainen néreikko saattaa kétked sisdlleen pulleajalkaisen aarteen. Joinakin vuosina herkkutatteja kasvaa ldhes kuin viljantédh-
kid konsanaan. Tdma metsén vilja vain on moninverroin arvokkaampaa, koska sité ei sentdén kuitenkaan kasva kuin ohraa pellossa.
Tattien vienti [taliaan on loputonta ja hyville poimijoille maksetaan maltaita. Sienisesonki on taas téélla, eikd meité pidattele mikaan!
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KARVAROUSKUReliskarvalaukku (I;a@tafrlus tormin osus)-O *‘*’ *)
\,‘_v-:'_f_ _,J_; Sielld missé koivut alkavat jo hiljalleen vaihtaa véridéan keltaiseen syysasuun, lymy#a usein sympaattinen karvarousku kavereineen.
~~ + Sen tuuhea turkki suojaa sitd pikkupakkasiltakin. Syyskuu on perinteistd rouskuaikaa ja karvalaukut muiden ohella 16ytévitkin usein
""'-u.. tiensd kansan pariin. Sienten kirjo on nyt yhtd mahtava kuin on kohta vérien sinfonia puissa ja pensaissa. Metsain, nyt jos koskaan!

Sienten suolaus
Suolaus on perinteinen ja
sopivinsdilontaimuotokirpeille
rouskuille. Paloitellut kirpedt
rouskut on keitettdvd véljis-
sd vedessd isossa kattilassa
n. 5-10 minuuttia (1 osa sienii,
3 osaa vettd). Lopuksi sienet
huuhdellaan kylmaélld vedella
ja valutetaan. Jos aika el
samana pdivédnd riitd, tuoreet
paloitellut rouskut voi laittaa
likoamaan kylméén vesidmpé-
riin yon yli ja késitelld ne vasta
seuraavana paivana.
Suolaukseen tarvitaan karkeaa
suolaa n.100g keitettyd ja
valutettua sienikiloa kohti.
Lado jddhtyneet sienenpalat
kerroksittain suolan kanssa

puhtaaseen lasipurkkiin ja !

painele kerrokset tiiviisti toi-
siaan vasten ettei ilmaa jdi

valiin. Padlimmaiseksi suola- |

kerros, jonka péélle laitetaan
kaksinkertaiseen pakastepus-
siin laitettu hiekkapaino. Tar-
keinté on ettd suolaliemi nou-
see sienten yldpuolelle. Sienet
sdilyvét jadkaapissa vuoden.

Suolatutut sienet liotetaan yon

vaihtaen. Lopuksi huuhdotaan
ja valutetaan huolellisesti.
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yli viljassd vedessd ennen |
ruoaksi laittoa mieluiten vetta !
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Tasainen lehtiverho peittdd jo lehdot ja sekametsit, mutta onneksi loppusyksyn valtalaji, suppilovahvero, viihtyykin parhaiten samma-
leisissa tuoreissa kuusimetsissd. Se kitkeytyy taidokkaasti metsédn aluskasvillisuuden sekaan ilman lehtipeittoakin. Suppilovahvero on
kuin sienikunnan karpalo: ensin ei tahdo 16ytyd mitédén, mutta kun kumarrut, se palkitsee sinut runsain mitoin vield syysmydohalldkin!

Sienten kuivaaminen
Kuivaaminen on paras sdilon-
tamuoto melkeinpd kaikille
ruokasienille, koska maku voi-
mistuu ja usein paranee, kui-
vatut sdilyvét pitkdédn ja niitd
on helppo kuljettaa ja siilyt-

tad. Kuivaaminen sopii erityi- |

sesti ohutmaltoisille sienille,
kuten suppilovahvero.

Helpointa kuivaus on hyoty-
kasvikuivurissa, mutta se on-
nistuu myds muussa hyvin
hallitussa tilassa kuten kiertoil-
mauunissa uunin luukku raol-
laan. Tarkeintd on, ettd kuiva
ilma kiertdd ja ettd lampdatila
pysyttelee 40°C tuntumassa

(siis alle 50°C!). Paksumaltoi- |

set sienet leikataan muutaman
millin paksuisiksi siivuiksi,
mutta ohutmaltoiset voidaan

kuivata kokonaisina tai vain |

revittyind. Sienen palat pitdd
asettaa mahdollisimman ilma-
vasti kuivauksen ajaksi. Sienet
ovat tarpeeksi kuivia tiiviiseen
lasipurkkiin sdilottdvaksi kun
ne rapsahtavat ja ne voidaan
halutessa jauhaa mausteeksi.
Purkit séilyvét kuivakaapissa.
Kuivatut sienet murennetaan
suoraan liemeen ruoanlaitossa.

Liotus on turhaa, koska suih- |

kepullolla kostutus riittda.
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Niina, Nina
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Heli, Hell4,
Hellin, Helle

Rauno, Rainer,
Raine, Raino

Hilja

Helvi, Heta

Anja, Anita,
Anniina, Anitta

29

Alfred, Urmas

Kesaaika paattyy
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Sienten pakastus

Myohéissyksylld sienet ovat
usein jo niin vetistyneitd, ettd
kuivaus voi olla hankalaa. Sil-
loinkannattaaturvautuapakas-
tukseen, mutta 414 kuitenkaaan
pakasta sienid raakana. Veti-
syys ei haittaa ainakaan vahvan
makuista hirmidmalikkaa.

Paras lopputulos saadaan kun
sienet pilkotaan kuivalle tef-
lonpannulle ja paistetaan ne
miedolla 1dmmolld  omassa
liemessddn ilman rasvaa niin,
ettd ylimédriiset nesteet haih- |
tuvat ilmaan. pakastuksessa
sienet voivat sitkistyd, mutta
pilkkomalla sienet pieneksi, ei
ongelmaa ilmene. Esikypsen-
nys tuhoaa entsyymitoiminnan
jabakteerit, jolloin sienet sdily-
vit paremmin ja ndin ne myos
mahtuvat pienempdin tilaan.
Sienten annetaan jddhtyd rau-
hassa ja esijadhdytetddn jaa-
kaapissa. Kylmit sienet lop-
puine liemineen laitetaan puh-
taisiin pakastusrasioihin tai
-pusseihin kerta-annoksina ja
pakastimeen samana pdivéni.
Pakastetut sienet sulatetaan
ruoanlaitossa suoraan jdisind,
jotta ne eivét ehtisi pilaantua.
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Lehdet ovat jo aikaa sitten varisseet puista ja luonto valmistautuu talventuloon. Mutta sielld, missa pihalta haravoidut lehdet jo méta-
nevit, kasvaa vield pakkaspédivanikin viimeisimpiin sieniimme kuuluva harmémalikka kasvijéatteiden voimalla. Sen lakin laella ole-
va hirma on kuin hento ensilumen huntu. Tdméa omaleimaisen makuinen sieni voi tarjota kelvollista satoa vield talven kynnykselldkin.
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1. adventti
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g o Yhté uskomatonta, mutta totta kuin joulun ihme, on mahdollisuus 16ytda hyviakuntoinen talvijuurekasperhe lehtipuun runkoon tai

kantoon jaityneend. Lumen alta pilkottavat kellanpunaiset lakit ovat kuin pakkasen puremat pihlajanmarjat huurteisella oksalla.
Jaiset lakit kumotaan suoraan pannulle ja nautitaan viimeinen tuoresieniateria tdysin siemauksin, rauhassa ennen joulun kiireita.
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Jouluinen sienihilloke 48 28

Néin myohiin 16ytdd endd har-
voin sienid syotaviksi, mutta
sienthillon voi tehdd myos
kuivatuista ja liotetuista sien-
istd. Se on makea lisdke, joka
maistuu erinomaiselta vaikka

joulukinkun hoysteeni! I.49. 5 7 . 1 O 1 1 | I

2. adventti

Oskari Anelma, Unelma Vellamo, Meri Airi, Aira

2 1 sienid (tai n. %1 kuivattua) [tsendisyyspdiva 3. adventti
2 dl etikkaa
Anna, Anne, Anni,

2 dl vetta ' Niilo, Nikolai, Anu, Annikki,
A kg sokeria i Niila, Niko, Niklas Kyllikki, Kylli Anneli, Annika Jutta Taneli, Tatu, Daniel
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Ainekset sekoitetaan kattilassa ; .

ja Kkeitetdan hiljalleen puol- |
isen tuntia nestetti haihdut- i Seija Jouko Heimo Auli, Aulikki, Aada Raakel Aapo, Aappo, Rami

tamalla. Purkitetaan kuumana M ] S—— — : “-ﬂ_sn_m. m— i

tiiviiseen lasipurkkiin. Sailyy | 51 1 9 2 O 2 2 2 5
kylmésséd vuoden verran. Oiva i

joululahjavinkki  sientenys- Talvipdivinseisaus Joulupdivi
tavalle!

likka, Iiro, Tuomas, Tuomo, Aatami, Eeva,

Tamd resepti on 1800-luvun Tisakki, Isko Benjamin, Kerkko Tommi, Tomi Raafael i Eevi, Eveliina il

loppupuolelta Lauritsalasta,

Luukkaan tilan Anna- |
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mummon  peruja.  Sithen ' [X) 2 6 2 7
aikaan hillo on ilmeisesti tehty fmeed X

kanta- relleista. Nykyisin Tapaninpdiva
jélkipol- vi kéyt-
tdd suppilovahveroita, mutta Daavid,

onnistunee myos talvuuurek- | Tapani, Teppo, Tahvo Hannu, Hannes iia, Pi Taavetti, Taavi
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